
空 の ダ イ ニ ン グ

L u n c h M e n u

表 示 料 金 は 全 て 税 込 の 価 格 で す 。



鴨ローストと温野菜のサラダ仕立て バルサミコソース

メ イ ン （ 以 下 よ り 一 品 お 選 び く だ さ い ）

自 家 製 デ ザ ー ト 盛 り 合 わ せ

サ ー モ ン の ソ テ ー  赤 ワ イ ン ソ ー ス

コ ー ヒ ー ま た は 紅 茶

パン または ライス

季 節 の ス ー プ

本 日 の お す す め 料 理

豚ロースのカツレツ 茸のクリームソース

１名様 3 ,8 00

カ ジ ュ ア ル ラ ン チ コ ー ス
L u n c h C o u r s e

お料理の詳細についてはスタッフにお尋ね下さい。



カ ジ ュ ア ル ラ ン チ コ ー ス

（左）サーモンのソテー 赤ワインソース （右）豚ロースのカツレツ 茸のクリームソース



ア ラ カ ル ト

À La Carte

但馬牛と八鹿ポークのハンバーグ

自 家 養 蜂 は ち み つ と 赤 ワ イン 、 深 い コ ク の エ ス プ レッソの ソ ー ス

冬 野 菜 カ レ ー

2,850

但 馬 牛 の 特 製 カ レ ー

サ ラ ダ 季 の

2,800

季 節 の ス ー プ ー ー ー

兵 庫 県 産 米 の ラ イ ス ス

2,200

冬 野 菜 カ レ ー
サ ラ ダ 季 の



キ ッ ズ プ レ ー ト

オ ム ラ イ ス ー ー ー ー ー ー
サラダーーーーーーーーー
フライドポテトーーーーー
エビフライーーーーーーー
唐揚げ または ハンバーグ
ジ ェ ラ ー ト ト ト ーート ト
ド リ ン ク バ ー ー ー ー ー ー

ア ラ カ ル ト

À La Carte

※ ご 注 文 は 小 学 生 以 下 の お 客 様 に 限 ら せ て 頂 き ま す 。

1,540

デザート３種
盛 り 合 わ せ

アラカルトメニューを

ご 注 文 い た だ い た 方

+440

ドリンクバー

ソ フ ト ド リ ン ク
コ ー ヒ ー ー ー ー
紅 茶 茶 茶

+5501,100

シ ェ フ 特 製

2,530

きのこのオムライス
自 家 製  茸 の ソ ー ス

サ ラ ダ 季 の

旬 の 前 菜
盛 り 合 わ せ



六 甲 ビ ー ル

六甲山の名水、厳選された麦芽や酵母を使用した六甲の
クラフトビールです。
兵庫県産山田錦を特殊な方法で仕込みに使用しています。〇〇〇
お米由来の豊潤な風味を醸し出す、すっきりとしていながらも
満足感が得られるビールです。〇〇〇〇〇〇

B e e r

サントリー ザ・プレミアム・モルツ

ビ ー ル

ノ ン ア ル コ ー ル ビ ー ル 6 6 0

ア ラ カ ル ト ア ル コ ー ル ド リ ン ク

ウ イ ス キ ー （ ロ ッ ク ・ 水 ・ お 湯 ・ ソ ー ダ ）

焼 酎 （ 芋 ／ 麦 ロ ッ ク ・ 水 ・ お 湯 ・ ソ ー ダ ） 8 8 0

1 , 4 8 0

A l a car te d r i n k s

8 8 0

プ ラ イ ベ ー ト コ レ ク シ ョ ン も ご 用 意 し て お り ま す 。 ス タ ッ フ ま で お 声 が け く だ さ い 。

日 本 酒 8 8 0（ １ 合 ）

C o c k t a i l s カクテル

サ イ レ ン ス オ リ ジ ナ ル ク ラ フ ト ジ ン ト ニ ッ ク 1 , 5 0 0

カ シ ス （ オ レ ン ジ ・ ソ ー ダ ・ ウ ー ロ ン ） 8 8 0

ベ イ エ ー ル

W i n e ワイン

ボ ト ル ワ イ ン も ご 用 意 し て お り ま す 。 別 紙 の ワ イ ン リ ス ト を ご 覧 く だ さ い 。

本 日 の グ ラ ス ス パ ー ク リ ン グ ワ イ ン

本 日 の グ ラ ス 白 ワ イ ン ン ン ン ン ン ン

本 日 の グ ラ ス 赤 ワ イ ン ン ン ン ン ン ン
8 8 0

8 8 0

～

～

1 , 1 0 0 ～

D R I N K M E N U

小 瓶 8 8 0



Sof t D ri n k s ソ フ ト ド リ ン ク

赤 ブ ド ウ ジ ュ ー ス                   ）
ジ ン ジ ャ ー エ ー ル （ 甘 ／ 辛 ）           ）
コ カ ・ コ ー ラ      ラ
オ レ ン ジ ジ ュ ー ス            ス
ペ リ エ （ フ ラ ン ス 産 炭 酸 入 り ナ チ ュ ラ ル ミ ネ ラ ル ウ ォ ー タ ー ）
ウ ー ロ ン 茶              茶
コ ー ヒ ー               . (
紅  茶 （ H O T / I C E ）      ） ）  ） ）    ） ） ） 

7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0( H O T / I C E )

( H O T / I C E ) 7 7 0

ノ ン ア ル コ ー ル ワ イ ン で 世 界 唯 一

オピア ノンアルコールワイン 白 ・オピア スパークリング（白／ロゼ）

O r g a n i c
ア ル コ ー ル ０ ％ 自 然 派 ワ イ ン テ イ ス ト ド リ ン ク

D ri n k s

8 8 0

各 種 オ ー ガ ニ ッ ク 認 証 を 取 得 し て お り ま す 。

オ ピ ア

エ コ サ ー ト
（ ECOCERT ）

日 本 有 機 Ｊ Ａ Ｓ アグリキュルチュール
ビオロジック

ユーロリーフ ヴィーガン 認証 ハラール認証

フランスワイナリーの
技術革新によるアルコ
ールを発酵させない[
無発酵」という新製法。
アルコール除去を行わ
ないことでブドウ本来
の風味を余すことなく
抽出。
ワインの様な心地よい
酸味とフレッシュな果
実味の新感覚なワイン
テイスト飲料です。
様々なお料理とのマッ
チングもお楽しみ頂け
ます。 。 。 。

日本有機JAS認定／保存料甘味料無添加／ポリフェノール含有定／フランス産有機ブドウ使用

オ ピ ア

8 8 0



Original Craft Gin

1,500

兵庫県産の酒米で仕込んだスピリッツにジュニパーベリ、

柚子、赤紫蘇、抹茶とサイレンスリゾートが養蜂して

収 穫 し た 蜜 蝋 の 豊 か な 個 性 を 調 和 さ せ ま し た 。

酒蔵が作る上品で爽やかな香りと、奥深い味わいの

ジ ン で す 。  。  。  。  。  。  。  。  。  。  。

静

オリジナル・クラフトジン

ストレート ／ ロック ／ ソーダ割り

IWSC 2022ジン部門  銀賞受賞

インターナショナル・ワイン・アンド・スピリッツ・コンペティション

International Wine and Spirit Competition

S I Z

六甲山サイレンスリゾート

西 山 酒 造 所

静 S I Z



空 の ダ イ ニ ン グ

D i n n e r M e n u

表 示 料 金 は 全 て 税 込 の 価 格 で す 。



冬 空 の デ ィ ナ ー コ ー ス
D i n n e r C o u r s e

コ ー ヒ ー ま た は 紅 茶

海 の 幸 の 包 み 焼 き

季 節 の ス ー プ

パ ン

金目鯛のソテー ビーツ風味のクリームソース

但 馬 牛 ロ ー ス の ソ テ ー マ ル サ ラ ソ ー ス

季 節 の デ ザ ー ト 盛 り 合 わ せ

7 ,8 00１名様



7 ,8 00
【 ご 注 文 は 2 名 様 よ り 】

季節の彩り野菜と鴨ローストのヴァーニャカウダー

オ マ ー ル エ ビ と 海 の 幸 の ブ イ ヤ ベ ー ス

パ ン

寒 ブ リ の し ゃ ぶ し ゃ ぶ

自 家 製 フ ォ ン ダ ン シ ョ コ ラ と 季 節 の フ ル ー ツ

１名様

オ マ ー ル エ ビ の 海 鮮 コ コ ッ ト

寒 ブ リ の し ゃ ぶ し ゃ ぶ と と も に

コ ー ヒ ー ま た は 紅 茶



六 甲 ビ ー ル

六甲山の名水、厳選された麦芽や酵母を使用した六甲の
クラフトビールです。
兵庫県産山田錦を特殊な方法で仕込みに使用しています。〇〇〇
お米由来の豊潤な風味を醸し出す、すっきりとしていながらも
満足感が得られるビールです。〇〇〇〇〇〇

B e e r

サントリー ザ・プレミアム・モルツ

ビ ー ル

ノ ン ア ル コ ー ル ビ ー ル 6 6 0

ア ラ カ ル ト ア ル コ ー ル ド リ ン ク

ウ イ ス キ ー （ ロ ッ ク ・ 水 ・ お 湯 ・ ソ ー ダ ）

焼 酎 （ 芋 ／ 麦 ロ ッ ク ・ 水 ・ お 湯 ・ ソ ー ダ ） 8 8 0

1 , 4 8 0

A l a car te d r i n k s

8 8 0

プ ラ イ ベ ー ト コ レ ク シ ョ ン も ご 用 意 し て お り ま す 。 ス タ ッ フ ま で お 声 が け く だ さ い 。

日 本 酒 8 8 0（ １ 合 ）

C o c k t a i l s カクテル

サ イ レ ン ス オ リ ジ ナ ル ク ラ フ ト ジ ン ト ニ ッ ク 1 , 5 0 0

カ シ ス （ オ レ ン ジ ・ ソ ー ダ ・ ウ ー ロ ン ） 8 8 0

ベ イ エ ー ル

W i n e ワイン

ボ ト ル ワ イ ン も ご 用 意 し て お り ま す 。 別 紙 の ワ イ ン リ ス ト を ご 覧 く だ さ い 。

本 日 の グ ラ ス ス パ ー ク リ ン グ ワ イ ン

本 日 の グ ラ ス 白 ワ イ ン ン ン ン ン ン ン

本 日 の グ ラ ス 赤 ワ イ ン ン ン ン ン ン ン
8 8 0

8 8 0

～

～

1 , 1 0 0 ～

D R I N K M E N U

小 瓶 8 8 0



Sof t D ri n k s ソ フ ト ド リ ン ク

赤 ブ ド ウ ジ ュ ー ス                   ）
ジ ン ジ ャ ー エ ー ル （ 甘 ／ 辛 ）           ）
コ カ ・ コ ー ラ      ラ
オ レ ン ジ ジ ュ ー ス            ス
ペ リ エ （ フ ラ ン ス 産 炭 酸 入 り ナ チ ュ ラ ル ミ ネ ラ ル ウ ォ ー タ ー ）
ウ ー ロ ン 茶              茶
コ ー ヒ ー               . (
紅  茶 （ H O T / I C E ）      ） ）  ） ）    ） ） ） 

7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0
7 7 0( H O T / I C E )

( H O T / I C E ) 7 7 0

ノ ン ア ル コ ー ル ワ イ ン で 世 界 唯 一

O r g a n i c
ア ル コ ー ル ０ ％ 自 然 派 ワ イ ン テ イ ス ト ド リ ン ク

D ri n k s

8 8 0

各 種 オ ー ガ ニ ッ ク 認 証 を 取 得 し て お り ま す 。

オ ピ ア

エ コ サ ー ト
（ ECOCERT ）

日 本 有 機 Ｊ Ａ Ｓ アグリキュルチュール
ビオロジック

ユーロリーフ ヴィーガン 認証 ハラール認証

フランスワイナリーの
技術革新によるアルコ
ールを発酵させない[
無発酵」という新製法。
アルコール除去を行わ
ないことでブドウ本来
の風味を余すことなく
抽出。
ワインの様な心地よい
酸味とフレッシュな果
実味の新感覚なワイン
テイスト飲料です。
様々なお料理とのマッ
チングもお楽しみ頂け
ます。

日本有機JAS認定／保存料甘味料無添加／ポリフェノール含有定／フランス産有機ブドウ使用

オ ピ ア

8 8 0

オピア ノンアルコールワイン 白 ・オピア スパークリング（白／ロゼ）



Original Craft Gin

1,500

兵庫県産の酒米で仕込んだスピリッツにジュニパーベリ、

柚子、赤紫蘇、抹茶とサイレンスリゾートが養蜂して

収 穫 し た 蜜 蝋 の 豊 か な 個 性 を 調 和 さ せ ま し た 。

酒蔵が作る上品で爽やかな香りと、奥深い味わいの

ジ ン で す 。  。  。  。  。  。  。  。  。  。  。

静

オリジナル・クラフトジン

ストレート ／ ロック ／ ソーダ割り

IWSC 2022ジン部門  銀賞受賞

インターナショナル・ワイン・アンド・スピリッツ・コンペティション

International Wine and Spirit Competition

S I Z

六甲山サイレンスリゾート

西 山 酒 造 所

静 S I Z
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