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アレルゲン：乳、小麦、卵、オレンジ、アルコール

春モンブラン

セット2,200  ( 単品 1,650 )

ストロベリーと桜を使ったクリームとソースを
何層にも重ねた春限定の絞りたてモンブランで
す。

セット2,530  ( 単品 1,980 )

旧六甲山ホテルの名物「アップルパイ」が、
サイレンスリゾートスタイルで蘇りました。
毎朝焼き上げるパイ生地は軽くてサクッとしてい
ます。

六甲アップルパイ 自家製ジェラート添え

※混み合っている場合は、お仕上げしてご提供す

る場合がございます。

アレルゲン： 乳、小麦、卵、ゼラチン、りんご

クレープシュゼット 自家製ジェラート添え

セット2,530  ( 単品 1,980 )

一枚づつ丁寧に焼き上げたクレープ生地をキャ
ラメル、オレンジ、梨のリキュールで煮込ん
だ逸品。熱々のソースに絡めてお召し上がり
ください。

アレルゲン：乳、小麦、卵、ゼラチン、アルコール

以下  3  つのメニューはパティシエがお客様の目の前で仕上げます。

※混み合っている場合は、お仕上げしてご提供す

る場合がございます。

※旬の果物を使用しますので、写真とは異なる場

合がございます。

※混み合っている場合は、お仕上げしてご提供す

る場合がございます。



表示料金は全て税込の価格です。

)

アレルゲン：乳、卵

カソナードでキャラメリゼした濃厚なクレームブ
リュレに、相性抜群のベリーフルーツを盛り合わせ

セット ( 単品2,200  1,650

クレームブリュレ
  　　ベリーフルーツ添え

：アレルゲン 乳、小麦、卵、

セット ( 単品 )

いちごショートケーキ

2,530  1,980

いちごの自家製コンフィチュールをサンドし、
よりいちご感がアップ。
いちごづくしのケーキに仕上げました。

アレルゲン 乳、小麦、卵：

オーダー後に焼き上げるタルトの焼き立てなら
ではの贅沢な食感と、目の前で削るダークチョコ
レートの香りをお楽しみください。
冷たいアイスと一緒にサービスします。

セット2,200 単品( 1,650 )

とろけるチョコレートタルト
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tealeaves

1,045 1,045

1,045 1,045

1,045

+550

Teas and Infusions

715

950
1,045

935

1,045

950

Cof fee

935

950

HOT / ICE

Drink Menu

+55

1,3201

2 2,420



新鮮な素材をコールドプレスで絞った、栄養たっぷりでスッキリとしたドリンク。

デトックス

りんご、人参、ジンジャー、レモン

季節のコールドプレス

セロリ、りんご、オレンジ、その他

1,320 1,320

コールドプレスジュースCold Pressed Juice

搾りたてジュース

オレンジ又はグレープフルーツ

1,045自家製ハーブレモネード

レモン、 ハーブ、自家製生はちみつ

1,045

コカコーラ ジンジャーエール880 880

フレッシュジュース

ソフトドリンク

Fresh Juice

Soft Drink

大人のビターココア  HOT / ICE 1,320

世界のトップ・パティシエたちに愛される、フランス産ヴァローナのチョコレートを使用したココア。
お好みでエスプレッソコーヒーを足して味の変化をお楽しみください。

ココアHot Chocolate
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本日のグラス赤ワイン

本日のグラス白ワイン

本日のグラス スパークリングワイン

770～

770～

770～

ワインWine

六甲ビール  ベイエール 1,320
兵庫県産山田錦を特殊な方法で仕込みに使用。
お米由来の豊潤な風味を醸し出す、すっきりとしていながらも満足感が得られるビール。

ビールBeer

表示料金は全て税込の価格です。
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